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O rybach morskich 
spotykanych na naszych rynkach rybnych. 

Roku niniejszego lvvowska finna kL1piecka p. 
St. Markie\vicza zapoczątkowała sprowadzanie ryb 
świeżych n1orskich na rynek tutejszy. Ryby takie 
stały się odrazu n1odnetni i tlumy ludzi cisnęły się 
do handlu, chcąc okiem rzucić tylko na te cieka­
\\'e st\vorzenia nieznane "zamorskie". 

Naz\vy ryb spro\vadzanych ogłoszone były \V 
cennikach. Są one jednak tam niedokładnie poda­
ne, bo najczęściej źle stoso\vane, a zaś nazwy pol­
skie zostały dowolnie \Vybrane z chaotycznej do­
tąd nomenklatury ojczystej. \V chęci zapobieżenia 
niewłaściwościom rzeczonyn1, zgł-osiłcn1 jako temat 
dla odczytów popularnych wykład "o rybach mor­
skich naszego rynku lvVO\vskiego". Zarząd wykła­
d6\v powszechnych aprobował temat i miałem trzy 
odczyty popularne ,,o rybach tnorskich". 

Zanin1 szczegóły \vykładów, o których n1owa, 
zostaną drukiem ogłoszone, u\vażatn za rzecz sto­
sovvną, chociażby tylko dlatego, by sprosto\vać 
naz\vy niektóre fa.łszy\vie użyte-przedsta\vić obecnie 
\V niniejszen1 streszczeniu spis systetnatyczny ga­
tunków ryb n1orskich, dostarczonych dotąd na nasz 
rynek rybny, przyczetn uzupelniam ten spis na­
zwc:nni polskiemi i niet11ieckiemi, a nad{o przyta-
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czan1 nieco szczegółó\v, dotyczących długości 
ciała ryb i \Vartości gastronomicznej gatunkó\v \vy­
mienionych. 

Spis systematyczny ryb tnorskich, jakie się do­
tąd pojawiły na naszym rynku rybnym . 
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I. Z podgromady ryb, zwanych spodouste­
mL (Chodropterygii), mieliśmy : 

1 gat. ' telach e ·Jnaxitna Cuv. Ż ar .ł a c z o l brzy-
111 i. R i e s e n h a i. Dorasta 9 mtr. długości. Okazy 
dorosłe nie są jadalne, z po\\rodu ptzykrej woni nlię­
sa. M~ode oł{azy spoźyv;ają majtkowie, \V braku inne-
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go S\VIezego pozywienta 1n1ęsnego . 

2 gat. Jlcanthi11s vu'gari~· Risso. l( a tra I1 p o­
s p o l i ty. Gemeiner Dornhai. Dorasta 1 mtr. d~ug. 
Mięso jadalne, ale niezbyt sn1aczne. 

3 gat. llnja elavota L. Pł'aszczka ci er n i- · 
s t a. N a g e I r o c h e. Dorasta do 80 ctn1. d~· ug. J\1\ię­
so jadalne, tnałej wartości gastronomicznej. 

II. Z podgromady ryb, zwanych ościory­
bami (Teleostei). Z d z i ał u ryb C i e r n i o p .ł e t­
\V y c h (Acanthopteri), mieliśmy: 

4. gat. Labrr·ax lupus Cuv. L u b i e ń wilk, albo 
n1 o r ski ok oń. S e e b a rsc h. Dorasta 1 mtr. dług. 
Mięso dobre i smaczne. 

S. gat. !1-Jultus barbrdt~s L. Bar\vień broda­
ty. Morska Barwena albo Brzana. Gemei­
n e S e e b ar b e. Dorasta· 25 ctn1. dług. Mięso mało 
cenione jako przysmak. 

6. gat. fJagru8 ~culyar·is. Cuv. et V al. N i by­
l e s z czak czerw o n y, albo Kan t a re II o. Canta­
re1lo. Dorasta 70 ctm. dług. J\1\ięso \vysoko cenione 
przez smakoszÓ\V. 

7. gat. (;'h r?Jsophrys rt1t'rnta Cuv. et V al. P raź ­
tn a zł o t a w a albo D o rad a. G o l d bras s e n, 
D o r a d e. Dorasta 60 ctm. dług. Mięso dobre i 
smaczne. 
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8. gat. 4-~'ebastes nor'VP{Jieu~·. Cuv. et V al. P i~­
k n o t e k al bo N i e l e s z c z a k n o r w e g s k i. Do­
rasta 1 mtr. d ług. Mi~so jadalne, ale nie chwalone 
przez smakoszÓ\\'. 

9. gat. Jgrinena aquilo. Risso. O r Jory b o­
r z e ł. A d l c r f i s c h. Dorasta 180 ctrn. dług. Mięso 
wysoko cenione. 

1 O. gat. Un1brinct cirrhnsrt Cuv. et V al. U m bry­
na brodata. Umberfisch. Dorasta 70 cm. dług. 
J\1\ięso dobre i smaczne. 

11. gat. A,, arrhirha .~ l-upu s L. W i l k o ryb 
o s t r y g o w i e c al bo \V i l k In o r s k i. G e m e i n e r 
S e e w o I f. Dorasta 2 tn. d.tug. Mięso niedobre, ma.ło 
cenione z powodu nieprzyjemnego zapachu. 

12. gat. Tt·igla .ąn ·rnartiu:> L. Ku rek, albo 
·r ryg l a g u r n ar d. Gr a u er knur h a h n. Dorasta 
60 cm. ~\ięso tna.to cenione przez gastronomów. 

13. gat. Tr1gln h i rut~d(, Bl. Kurek, albo T r y­
g 1 a j a s k ó ł k a. S e e s c h w a l b e. Dorasta 80 cm. 
dług. Mięso n1ało cenione. 

14. g a t. Zeus 1 a b er L. J a z J o t a k o vv a l, a l bo 
p i o t r o v..r i n. P e t e r f i s c h al bo H a r i n g s k 6 n i g. 
Dorasta 1 rn. dług. Mięso wysoko cenione. 

15. gat. LoJJhi?.ts r~ i ,· cato iu.'l L. Żab o ryb 
d j a b e 1·, al bo r y b o ł ó w. S e e t e u f e 1. Dorasta 1 80 
cm. Mięso małej wartości. 

Z działu ryb miękkopłetwych. (Malacopteri) 
n1ieliśmy. 

16. Gat. (Jadas 'IJtOITiota L. D o rsc h k a b 1-
j o n. D o r s c h K a b e l j a u. M e r v e l po staro­
angielsku. Dorasta 125 cn1. i \vaży do 50 klg. Mięso 
dobre ale Jniernej wartości dla smakoszów; kabljon 
stanowi glówne pożywienie ubogiej ludności, bywa je­
dzony czy to \V stanie Ś\vieżym jako ,, Dorsch ", albo 
,, Kabljon", czy też \ V stanic suszonytn, jako "Sztok­
fisz" lub "ł(łipfisz", nareszcie \V formie ryby solonej, 
z\vanej "Laberdanem" albo też "Treską" po rosyjsku. 
Niedorosłe okazy są s1naczniejsze od wielkich, ale i 
one nie należą do gatunków cenionych z racji smaku, 
lecz jedynie 7. po\rodu ta niośc i. 

https://LoJJhi?.ts
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17. Gat. &adus ?'ntnuit~s L. D o r s z kap e 1 it n, 
albo kar 1 i k. Kap e l a n, albo Z w er g d o r s ch. 
Dorasta do 40 cm. Mięso rnałej \vartości. Okazy te­
go gatunku nie ~atwo wyróżnić od m~odych kabljo­
nów, stąd też bywa sprzeda\vany pod nazwą kabljo­
nów. Różnicą najłatwiejszą do \Vyróżnienia jest sierpo­
waty wykrój l<onturu górnego pletwy grzbieto\Nej 
pterwszeJ. 

18. Gat. Gad·us aeg1Pfinus L D o r s z ł a p a c z 
albo e gr e f i n, fałszywie, wedle sło\v. Vv'ilet1skiego, 
ł u p a c z e m nazwany. Francuzi na zywają ten gat. 
"rfyle(i n" albo " egref'i n". Dorasta 90 cm. dJ·ug.' \Vaży 
do 8 klg., mięso lepsze niż Dorsza kabljona. 

19. Gat. Gadus 1ne1"langus L. D o r s z m er l a n, 
albo W i t t l i n. D o rsc h W i t t l i n g. Dorasta 60 crn. 
dług., waży do 3 klg. Mięso gorsze niż Dorsza Japa­
cza, poznać można gatunek rzeczony po braku wąsika 
podbródkowego, l<tóry stanowi cechę Dorszó\v w~ a­
ściwych. 

20. Gat. (-JadttS JJ07l((chi1t.~ corbonari.·us L. 
Dorsz pollak węglarz. Dorsch Kohler. 
Dorasta 1 m. dtug., waży do l O kłg. Mięso małej 
wartości. 

21. Gat. GadH,s pollaehius vircns L. Dorsz 
p o l l ak 2 i e l o n a \V y, D o rsc h K o h I f i s c h. Do­
rasta 120 cm., waży do 12 I<Ig. Mięso 1nałej \Var­
tości. 

Oba ostatnio wyn1ienione gat. trudne są do \VY­

różnienia, najlepszą cechę stanowi przebieg linij na­
bocznej: u \vęglarza przebieg tej linji jest prosty, u pol­
laka zielonawego przebieg tej linji jest mocno wygięty 
do góry, w okolicy po nad plet\vami piersiov;emi po­
łożonej. Dorsze polJaki niesłusznie nazy\vają Łososian1i 
morskietni. 

22. Gat. lvfolva v-ulr;aris Flen1. W ą t Jus z m o l­
v a. L e n g d o rsc h. Dorasta do 2 m. dlug., \Vaży 2S 
klg. Mięso lepsze niż Dorszów w.taści\vych i Połlaków. 
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23. Gat. Jferluccius vulgaris Flem. M er l u c z 
albo Szczupakadorsz pospolity, Hecht­
d o rsc h. Dorasta 125 cm. dług., \Vaży do 16 klg. 
Mięso małej wartości. 

24. Gat. Rit '1nb~~s Tnaxhn~t.c; Cur . Skarp o l­
brzy m i, S t e i n b u t t, T u r b u t t, "7_7,nru()t" po fran­
cusku. Dorasta 150 cm. dlug., vvaży do 35 klg. By­
wają jakoby okazy, mające 4 m. d-ług., 3 111. szero­
kości czyli "'' ysokości i 2 111. grubości. Mięso wysoko 

• cen1one. 
25. Gat. lthontbus laevis Rond. Skarp g ł a d ki. 

G l a t t b u t t. Dorasta 60 cm. dług. Mięso \vysoko 
• centone. 

26. Gat. Hippoglossus &utgaris, Flen1 . F l o n­
d r a p o s p o l i t a, H e i l b u t t , H e l i g e b u t t. Do­
rasta do 3 n1. dług. \Vaży do 200 klg. powiadają, że 
olbrzymie okazy, ło\vione około Grenlandji mierzą nie­
kiedy od 4 1 do S m. d~ug. Mięso n1a być bardzo 
dobre, mięso mniejszych okazów jest \Vysoko cenione 

• 

przez smakoszów. 
27. Gat. H ip]Joglnssoides liJnandoidPs, Gi.inth, 

F l o n d r y n a l i m a n d k a, U n e c h t e K 1 i e s c h e. 
Dorasta 40 ctn. dJ u g. Mięso \Vysoko cenione. 

28. Gat. Solea vulgaris, Quensel. P o d e s z \V i­
ca pospolita, Seezunge. Dorasta 60 cm. dług., 
waży do 4 ldg. l\1ięso wyborne, \Vysoko cenione. 

28. Gat. J':iolea ?ni nuta, GŁinth, P o d e s z w i c a 
m al' a, kle i n e S c e z u n g e. Dorasta 13 cm. dług. 
Mięso wyborne. (Sole po francusku). 

30. Gat. Pleu.ron ecles plcltPs.~a, L. P ł a s t u g a 
p o s p o l i t a, G e tn e i n e S c h o 11 c. 
Dorasta do 90 cm. dlug., \Vaży do 7 klg. lVlięso 
\vyborne. 

31. Gat. Ple n1~on ectes tlesus, L. P 1 a s t u g a 
f 1 o n dr a, F l u n d er s c h o I J c. Dorasta 50 cm. 
dług. \vaży do 3 klg. Mięso tnniej cenione, niż płastugi 
pospolitej. 

32. Gai. Plen'ronectes linurn1a, L. P l a s t u g a 
l i 1 n n n d 4l, E c h t e I ( I i e s c l1 e, l( l i e s c 11 c s c l1 o 1 l e. 

• 
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Dorasta do 40· cm. dług. Mięso mniej cenione, niż p-ła­
stugi pospolitej. 

Z wyjątkiem jednego gatunku, wszystkie inne, 
objęte cennikan1i p. St. l\1arkiewicza dały się okre­
ślić. Ten nieokreślony gatunek nosi dziwaczną na­
zwę "Blaufisch", "Modry rarog" i ma być "rybą 
naj przedniejszą". Odnośnie do strony ga~tronomi­
cznej, to gatunki w tym spisie podane dają się na 
następujące kategorje podzielić: l) Ryby dla swego 
smaku wysoko cenione przez gastronomó\V, 2) 
Ryby mało przez smakoszów cenione, ale daleko 
\Vażniejsze od tamtych jako pokarm zdrovvy i tani 
dla klasy roboczej i ubogiei. 

Do pierwszej kategorji należą wszystkie Flon­
drowate, a więc: Skarpie, Fłondry, Podeszwice, 
Płastugi, następnie: Lubień wilk, Orłoryb orzeł, 
Praźma dorada, jazłota kowal, Niby1eszczak czer­
vvrony, Umbryna brodata. 

Do drugiej kategorji należą wszystkie Wątłu­
szowate, czyli Dorsze, Łąpacze, Wątłusze, Merlu­
cze, zaś \V dalszy1n ciągu : Zaboryb, Katrań, \Vilko­
ryb itd. 

Ceny ryb tej drugiej kategorji, które z powo­
du dalekiego transportu na nasz rynek nie mogą 
być niskie, każą za1iczać wszystkie świeże ryby 
morskie u nas sprzedawane do przedmiotów zbyt­
ku. Ryby te miałyby tylko wtedy pra\vdziwe zna­
czenie ekonomiczne dJa nas, gdyby ich ceny wy­
nosić mogły co najwyżej jedną trzecią część ceny 
mięsa wołowego. Ale czy takie ceny będą kiedy­
ko1\viek możebne u nas? 

Korzystając z zainteresowania się publiczno­
śći rybami morskiemi, postanowiliśmy urządzić 
wystawę ryb, uważając ją jako dopełnie­
nie do niniejszych wykładów popularnych. Przy 
tej wystawie będą uwzględnione, o i1c n1ożna, 
wszystkie działy ryb morskich i słodkowodnych, 
ponadto man1y zan1iar urządzić wystawę gatunków 
ryb hodov./anych Vv ctk\\' arja c łl, przycze111 bqdq 
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tiliały miejsce objaśnienia \V godzinach popołud­
niowych albo \Vieczornych. Firn1a Lenoir et For­
ster z Wiednia obiecała nadesłać pewną część oka­
zów preparowanych \Vedług nowej metody, dotąd 
trzy111anej \V sekrecie. 

Spis ryb niniejszy wraz z ogłoszenien1 \vysta­
\VY przesyłamy do redakcji czasopism naszych 
poczytnych z prośbą o umieszczenie go w całości 
\V łamach S\vych wyda\vnictw ku pożytkowi pu­
bliczności naszej. 

Dr~ n. Dy1J o 1r~ki 

Chcąc się dowiedzieć o cenech ryb na ryn­
kach europejskich, pisałetn w tym celu do różnych 
osób, odebrałen1 odpowiedzi z H a 1 J i, H a m b u r­
g a i B er 1 i n a; średnie z tych cen podaję poniżej: 

fen i g. et. 

Dorsz łapacz za funt 0.30- 0.40 18 24 
Dorsz kabljon 0.30 0.30 18- 24 

" Szczupakadorsz 0.40--0.50 24 30 
" Skarp gładki 0.70 • 42 
" Skarp olbrzyn1i 0.75 45 • " Podeszwice 0.60 36 • " Flondry 0.60- . 36 
" płastugi 0.40 24 
" SJedzie świeże 0.35 21 • " Karpie słodkowodne 0.35 • 21 
" Sandacze słodkowodne 0.70 • 42 
" 
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