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O nabiale.

X1V

Jakosé mleka zalezy: 1) od zdrowia krowy, 2) od jej rasy
i indywidualnosci, 3) od paszy, 4) od miejsca, 5) od pory ocie-
lenia, 6) od pory dnia, i 7) od temperatury.

1) Juz w pierwszej czeSci artykulu powiedzialem, ze mleko
w skutek niedbaktosci gospodarza, szkodliwej paszy lub wody,
choroby krow i t. d. zmienia zwykla swa jakos¢, 2ze staje sig
albo wodnistem, albo lepkiem, gorzkiem, sino lub czerwono za-
barwionem i t. p. Skoro dojarka spostrzeze najmniejsza zmiang
w jakosci mleka pochodzacego od pojedynczych krow, niech go
nie zlewa do wspolnej stagwi (zbieralnika), poOki gospodarz mie
zbada powodu tej zmiany, 1 nie usunie go.

Mleka od chorych krow nie nalezy spozywaé w stanie su-
rowym; jezeli nie jest zupelnie zepsutem, trzeba je zgotowac
i dopiero wtedy zada¢ jakiemu zwierzgciu. W takiem mleku nie
ma prawie tluszezu, sernika i cukru mlecznego, jak to oxazad
Girardin rozbiorem mleka od jednakowo karmionych krow. Zna-
lazt on w mlekun krowy

chore) zdrowe)
Sermka Jiu i TOn S d 4:62
Bankka: v il eikil) 6.8 0-34
Thraszean i et 10409 H*H0
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7 tego zestawienia widaé, Zze z mleka od chorej krowy ani
masta, ani sera wyciagnaé nie mozna; pocéi je migszaé z Innem
mlekiem i zanieczyszcza¢ je nadmiarem bialka i wody ?

Normalne mleko nie zawiera wiecej biatka jak '/, procentu,
i dlatego nie zwarza sie; w mlekn wadliwem za$ biatko gorujo
nad innymi skladnikami i powoduje jego zwarzenie. Po tem
latwem zwarzaniu sie¢ pozna¢ wadliwoé¢ mleka, jezeli zbyteczne
upaly lub elektryczno$é nie sa tego powodem.

2) Ze rasa krowy wptywa na jako$¢ mleka, to rzecz dowie-
dziona. Wiemy n. p., ze mleko u krow holenderskich zawiera
wiecej wody, sernika, cukru i soli, a mniej ttuszezu, niz u krow
innej rasy. Ale, gdy krowy holenderskie wigcej daja mleka, mz
inne, to ilo$§¢ wynagradza jako$¢é, a dochod bywa mnie)
wigce] rowny.
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Wszakze choéby gospodarz miat wszystkie krowy jednej
rasy 1 karmit je jednakowo, to przecie sklad mleka nie bedzie
u wszystkich jednaki. Zalezy on bowiem od indywidualnego
kazdej krowy usposobienia. Za tem jednak nie idzie, aby mleko
réznej jakosei, byle bylo zdrowe, inaczej traktowaé. Owszem
mozna je $miafo zmieszac 1 uzy¢ do tego, co daje dochod najwyiszy.

3) Najbardzie] moze wplywa pasza na jako$¢ mleka. Wie-
my, Ze przyczyna wadliwosei mleka najczesciej jest pasza. Ale
1 zdrowe mleko przyjmuje rozmaity smak i zapach od pasz, kto-
re krowy spozywaja.

Wszelkie pasze, majace smak 1 zapach przenikliwy, przykry,
niekorzystnie wplywaja na jako$¢ masta, zwlaszeza gdy gospo-
darz przyciéniony potrzeba zadaje je krowom w nadmierne]
1losci. Tu naleza: rzepa, braha, makuchy, mtoto, odpadki
1 pomyje kuchenne.

Makuchy, jako w azot i ttuszcz bardzo bogate, przyczyniaja
sig. wielce do wydatkn mleka; aby jednak masto nie nabrato
od nich nieprzyjemnego smaku, nie trzeba ich zadawaé wiele,
najwigee] 1 kilo na dobe 1 to wstanie suchym, rozdrobnionym
1 z dodatkiem burakow.

Pomyje nietylko smak mleka psuja, ale czesto 1 zdrowiu
krow szkodza.

Kto w zimle krowy sloma gioéwnie karmi, nie moze mie¢
przedniego mleka 1 masla. Mleko takie zawiera przewaznie
ttuszcze twarde, biate, tojowate, zatem 1 masto bywa biate, nie-
smaczne. Im mniej stomy, a 1m wigcej dobrego siana lakowego
1 koniczu, tem masto bywa wyborniejsze.

S0l kuchenna stuzy zdrowin krowy, 1 dlatego cho¢ nie
przymnaza mleka, koniecznie ja krowom zadawaé¢ mnalezy, byle
nie wicce] jak 70 gramoéw dziennie, bo przy nadmiarze soh mle-
ko bywa wodniste.

Kto ma w tem interes wyrabia¢ z mleka raczej tluste sery,
niz masto 1 ser chudy, ten bedzie mial lepszy ser z pastwisk
gorskich, suchych, w trawe obfitych, niz z nizinnych, mnie;
wigce] mokrych.

W ogole — 1im wigee] azotu zawlera pasza, dc pewne]
granicy; tem wiece] bywa z mleka pozytku.

4) Krowiarnia powinna by¢ ciepia, schludna, przewietrzna,
ile moznosci wolna od smrodliwych wyziewOéw. Najlepiej shuzy
krowom temperatura stajenna 10° — 12° R. W stajni zbyt cie-
plej krowy traca mleko, zimna za$ stajnia tyle krowom ciepta
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odbiera, Ze znaczna cze$¢ paszy, mianowicie ta, z ktérej tluszcz
w mleku powstaje, idzie na ogrzanie krow, z takiego mleka nie-
wiele bywa maslta. Powietrze w krowiarni powinno byé przytem
jak najczys$ciejsze, bo mleko chciwie przyciaga takie wyziewy,
ktore na jakoéé mleka nie korzystme oddziatywaja.

W miejscu, gdzie panuje jakakolwiek cho-
roba ludzka, zwlaszecza zarazliwa, mleka trzymaé
nie nalezy, bo gdy si¢ w takiem miejscu szkodliwe metki
roja, toby mleko opanowaly, a wraz z tem mlekiem
1 chorobaby sie rozniosta.

5) Tuz po ocieleniu daje krowa mleko zupetnie niezdatne
dla gospodarza, ale bardzo zbawienne dla cielecia, bo mu trze-
wia przeczyszcza. 1o mleko, siara zwane, przykrego jest sma-
ku 1 zapachu, 1 zwarza sie przy gotowaniu. Bo kiedy zwykle
mleko ma okoto 3-40°/, sernika a 0-50°/, bialka, to siara za-
wiera okoto 7-30°/, sernika i 7-50"/, bialka. Po trzech dniach
siara z kazdym dniem zmienia swé] sklad chemiczny 1 przybiera
wlasnoscl zwyklego mleka najdalej do dni 14. Wtedy krowa doi
si¢ najobficiej ; mleko jest dobrej jakosci. P6zniej zaczyna mleka
stopniowo ubywacé¢; podczas paszy krow na $cierni bywa mleko
najlepsze. Niebawem jednak zaczyna si¢ sklad mleka powoli
zmienia¢ ; 1m blizsza ocielenia jest krowa, tem wigce] mleko za-
wiera sernika 1 bialka, a tem mniej tluszczu tem tez mniejsza
jest jego 1lo$¢, aZz nareszcie na 6 mnie] wigee] tygodni przed
ocieleniem krowy, trzeba zaprzesta¢ dojenia, najprzod dlatego, ze
to mleko potrzebne jest organizmowi krowy do ostatecznego wy-
ksztatcenia cielecia, a potem dlatego, ze to mleko popsuloby
inne mleko. Jezeli zachodzi trudno$é zasuszenmia krowy na 6 ty-
godni przed ocieleniem, to mozZna ja jaki$ cza§ doié, poki jeszcze
4 litry mleka dziennie daje, ale w takim razie nie nalezy tego
mleka mieszaé z innem, tylko je osobno zuZytkowac.

Otoz zaleznie od pory ocielenia mleko ma jakos¢ trojaka:
1) siara 2) miode mleko po ocieleniu 3) stare mleko przed po-
nownem ocieleniem.

Kto w poblizu miast ludnych sprzedaje mleko prosto od
krowy, ten we 2 lub 3 tygodnie po ocieleniu krowy ciele do-
brze sprzedaje i obraca najobfitsze 1 najlepsze mleko na swoje
korzyscé.

Kto za$ daleko od ludnych miast gospodaruje, ten nietylko
z nabiatu, ale 1 z chown bydia powinien ciagnaé korzysci. Nie
powinien si¢ wiec Ytakomi¢ na najlepsze 1 najobfitsze mleko po
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ocieleniu krowy, tylko da¢ je ssaé cielgeiu przez 6—10 tygo-
dni do woli; cieliczkom krociej, byczkom diuze). Co mu przy |
tem odpadnie dochodu na nabiale, to mu przybedzie na przy-
chowku. 1 kiedy gospodarz pod miastem moze doi¢ krowe przez
10 miesigey, gospodarz na prowincyi doi ja tylko przez 8 mie-
sigey ; ale ma za to przychowek w dodatku.

6) Uczeni gospodarze doswiadcezyli, ze krowy najwigcej mle-
ka daja zwykle rano, najmniej wieczér. Ale mleko wie-
czorne bywa daleko ttu$cie)sze, mz poranne lub
potudniowe. 1 tak Bodeker znalazt w mleku jednej i tejsamej
krowy: rano 2'17°/  tluszczu, w potudnie 2:64°/, a w wieczor
5:42°/ .. 7 tego wynika, ze gospodarz nic sobie robi¢ nie powi-
nien z mate) 1loscl mleka wieczornego, bo chotby go o potowe
mnie] byto, niz rano, wiecej z niego uzyska masta, niz z poranne-
go. Smietanka z mleka wieczornego najlepsza.

7) Gdy cieplota mleka spadnie ponizej 8° R., wtedy staje
sig kleistem. 1 to tem bardzie), im dinzej w te] cieptocie zostaje :
$mietana z takiego mleka bywa gorzka i ciagnie si¢ w dlugie nitki.

Tyle o rozmaite] jakosci mleka, do ktére) rozsadna gospo-
dyni powinna si¢ zastosowaé, jezeli sobie nie chce popsué masta
1 reputacyl u odbiorcow. O nabiale w rozmaity sposoéb fatszowa-

nym nie wspominam, gdyz tylko dla rzetelnych gospodarzy ni-
niejszy pisz¢ artykut.

XV.

Szybkie oddzielenie $mietany od serowicy zaleiy z jednej
strony od temperatury mleka 1 mleczarni, z drugiej strony od
naczynia, w ktérem sie ten proces odbywa.

Temperatura w mleczarni nie powinna by¢ nizsza od 8° R,
ani wyzsza nad 16° R. Najstosowniejsza jest 10°—12° R.

Mleko za$ tuz po wydojeniu ma okolo 28° R. ciepla.

Wedtug praw przyrody ciala cieplejsze udzielaja swego
ciepta najblizszemu zimniejszemu powietrzu dopéty, dopoki same
nie ostygna do stopnia temperatury powietrza.

Drugiem prawem przyrody jest, Zze zimno czastki kazdego
ciata skupia 1 robi je cigzszymi, a cieplo je rozszerza i robi lzejszymi.

Trzeciem nakoniec prawem jest, ze czastkli ptynu zimniejsze,
a wigc ciezsze opadaja na dot, a cieplejsze, jako lzejsze podcho-
dza rownoczeénie ku gorze.

Ot0z, gdy cieple mleko do chtodnej mleczarni wniesiemy
1 W sagan wlejemy, to powierzchma tego mleka stykajac sie
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z zimniejszem powiletrzem ozigbnie; ozigbione czastki powierzchni
skupiaja sie, cigzeja 1 spadaja na dot, a cieplejsze pod powierz-
chnia podchodza ku gorze, aby si¢ kolejno na powierzchni
oziebié, skupié¢ 1 takze opasé. Tak powstaje malo widomy ruch
czastek wszystkiego mleka z géry na dof 1z dotu do gory, trwa-
jacy tak diugo, poki cate mleko me ostygnie do temperatury
mleczarni. W tym ruchu biora takze udzat kuleczki tluszezowe
najprzod dlatego, Ze je opadajaca na dot powilerzchnia mleka
w dot popycha, a potem, ze 1 te kuleczki u powierzchni mleka
zigbna 1 opadaja. Dlatego podsiadanie S$mietany nie moze sie
rozpocza¢ pierwe], az gdy ten ruch ustanie.

Ten ruch powoli zigbnacego mleka najbardziej mu szkodzi,
edy si¢ odbywa w zadusznej krowiarmi. 7 nadzwyczajna chei-
woscla lgna do niego metki 1 gazy, ktore, gdy powstaja z roz-
kladu cial gnijaeych, jak si¢ to w krowilarni dzieje, 1 smak mle-
ka psuja 1 rozkiad jego przyspieszaja. Ot6z, gdy wydojone mleko
dtugo w krowilarni zostaje, szkodliwe Zywioly osiadaja na jego
zighnace] powilerzehni 1 wraz z nia opadaja; cieplejsze podcho-
dza do gory, a przyciagnawszy szkodliwe gazy 1 metki, takze
opadaja. Gdy $wiezo wydojone mleko, bedac bardzo cieplem,
szybko si¢ oziebia, zatem 1 ruch jego czastek obciazonych gazami
1 metkamr odbywa si¢ szybko 1 sprawia, ze w zadusznej kro-
wiarni cate mleko zepsu¢ si¢ moze, nim z nie] wyniesionem zo-
stanie. Pewien wlodcianin zalit sie, ze 1au krowa daje mleko $mier-
dzace obrzydliwego smalku. Okazako sie, Ze ziemia w krowiarni amo-
niakiem byta przesycona. Po wyrzuceniu tej ziemi miat dobre mleko.

Nalezy tedy wydojone mleko czem predze] wynies¢ z kro-
‘wiarnl 1 zaraz Je ostudzié do stopnia temperatury mleczarni.
Ochtodzone bowiem mleko nie ma powodu do ruchu, a w mleku
spokojnem kuleczki ttuszezowe bez przeszkody podchodza do gory
1 ukladaja si¢ w warstwe¢ $mietany.

Co jeszcze podsiadanie $mietany opdznia, a zarazem kisnienie
mleka przyspiesza, to wlewanie mleka w wysokie, a wazkie sa-
gany, lub garnki. Ochtodzenie mleka w takich naczyniach, a wiec
1 ruch czastek trwa bardzo diugo, bo sie mata jego powierzchnia
ozigbia, a czastki opadajace 1 podchodzace maja diuga droge do
odbycia. Gdy si¢ po ochlodzeniu mleko mnareszeie uspokoi, ku-
leczkl ttuszczowe, wysoko jedne nad drugimi zawieszone, wzaje-
mnie sobie droge zastepuja, zatem bardzo powoli podchodza, a ze
zbyteczne) glebokosci, gdzie sa wilasnie najciezsze, nawet po-
dej$¢ nie moga.



202

W naczyniach za§ plytkich 1 szerokich mleko ostygnie
1 uspokoi si¢ predzej, a Smietana, majac daleko krotsza droge do
~odbyecia, podsiedzie predzej, nim sie do mleka dostanie tyle me-

tek, aby skwasnialo.
' Powiedziatlem wyZej, 2e zsiadajace si¢ mleko przytrzymuje
podchodzace ku goérze kuleczki ttuszezowe, bo $cinajac si¢ silnie
je obejmuje. Gospodyni wiec przyspieszajac podsiadanie $mieta-
ny przez umieszcezenie ochlodzonego mleka w ptytkich saganach,
staje sie pamg catego truszezu, nim metki skisnienie mleka spowoduja.

Ale nie do$¢ na tem, aby S$mietana jak najpredze) podsia-
dfa, trzeba si¢ zarazem stara¢ o to, aby serowica jak najpoiniej
skista. A gdy gtownie metki przyspieszaja kiénienie mleka, za
tem energiczna walka z metkami jest zadaniem postepowego go-
spodarza nabiatowego.

Nic bardzie) nie sprzyja rozwojowi metek nabialowych, jak
ciepto wilgotne. To tez jezeli trudno o mleczarnia chlodna, miech
przynajmniej bedzie sucha, przewietrzna. RownieZz znacznie roz-
wijaja si¢ metklt w nie do$é czysto utrzymywanych lokalach, na-
czyniach, odziezach 1 t. d. Niech kilka kropli mleka upadnie
niepostrzezenie na posadzke w mleczarni, to przyciagnie mnostwo
metek : a gdy ta ciecz wyschnie, wznosza si¢ z tego miejsca nie-
zliczone metk:r w ksztatcie pyltku w powietrze, aby spasé¢ na mle-
ko, ktore gospodyni wniesie. |

Cheac zapobiec zbytecznemu rozmnozeniu sie metek, nalezy
im odja¢ racya bytu, starajac sie o jak najskrupulatniejsze, do
ostatnich granic posuniete ochedodéstwo 1 trzymajac mleko
w jak najsuchszym, niezbyt cieplym, koniecznie przewietrznym
lokalu. T'len powietrza bowiem tamuje rozwoj
m e tek szkodiwych dla mleka. Tamuje ich rozw(¢j takze tem-
peratura mzka, zabija za$ je temperatura zbyt wysoka .
temperatura wrzenia, kwas karbolowy, borowy, salicylowy 1 t. p.

Gdy uprzedzenie metek w wyzyskaniu nablatu zalezy wielce
od mleczarni 1 od naczyn nabialowych, to wypada nam pierwe;j
o nich pomoéwié, nim do wiasciwego, obchodzenia si¢ z mlekiem

przystapimy.
AN

Kto nie jest w stanie urzadzi¢ sobie wzorowa mleczarnia, t].
lokal, w ktorym $mietana podsiada¢ ma, temu trudno mie¢ duzo
masta przedniej jakosci. Chociaz ten warunek dla wielu gospo-
darzy najmniej jest przystepny, niech si¢ tem nie zrazaja, tylko
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niech ile moznosci niniejsze przepisy zastosuja do danych oko-
licznoscl, byle sobie walke z metkami ulatwié 1 temsamem docho-
du z nabiatu przysporzyé.

Mleczarnia powinna si¢ znajdowaé w miejscu oddalonem od
stajen, od gnojowni, kuchni, spizarni, stowem, powinna byé oto-
czona swiezem powietrzem. Kto ma sutereny, temu w nich naj-
Yatwie) urzadzi¢ odpowiednia mleczarnia.

Mleczarnia nie powinna byé zbyt ciasna, aby duzo powie-
trza w sobie mie$cita; powinna by¢ przewietrzna, dostatecznie ja-
sna, chtodna, a przedewszystkiem sucha.

Sciany 1 sufit powinny byé wyszarowane, albo lepiej wy-
cementowane, kilka razy do roku bielone — najstosowniejszy
sufit sklepiony. Posadzka z plyt kamiennych lub cegiel cemen-
tem fugowana, dobra takze asfaltowana. Codziennie nalezy ja —
nie zamiataé — tylko mokra szmaty $cieraé, uzywajac do tego
Jak najmniej wody ale czystej, aby nie mnozy¢ wilgoci. Mle-
czarnia trzeba co miesiac wykadzi¢ siarka, spalajac w niej przy
szezelnie zamknigtych drzwiach 1 oknach 1/,—1 kilo siarki i nie
wypuszczajac z niej przez kilka godzin dymu siarkowego, ktory
zabija metki i roZzne fermenty. Kadzenie siarka jest takze rady-
kalnym $rodkiem na wadliwo$¢ mleka, ktore sinieje.

Mleczarnia powinna mieé co najmniej dwa naprzeciwlegle
okna, w zimie podwojne, jezeli mozna tak urzadzone, aby S$wie-
ze powletrze dolnem oknem wchodzito, a zepsute gérnem wycho-
dzito. Gdzie si¢ to nieda zrobi¢, tam moZna zepsute powietrze
rura wypuscié. Okna nie powinny wychodzi¢é na poludnie.

Jakakolwiek sobie kto wentylacya urzadzi, niech uwaza, aby
prad powietrza przeciagajacego nie uderzal wprost w ustawione
w saganach mleko, boby sie przez to powierzchnia mleka ochto-
dzita 1 cate mleko w ruch wprawito. Mleko w saganach powin-
no sta¢ jak najspokojnie;j.

Okna powinny byé¢ w lecie ciagle otwarte, aby jednak co
przez nie nie wleciato, nalezy je zaopatrzy¢ gesta siatka druciana.
Promienie sloinca niepowinny, téz pada¢ na mleko, boby si¢ nieco
ogrzato, najlepiej powstrzymaé je galazkami w oknie. W zimie
tylko od czasu do czasu na krotki czas okna si¢ otwieraja, ale
za to mleczarnia powinien ogrzewa¢ wielki pie¢, ktory dobrze
ciagnie, a zatem powietrze oczyszcza. — W dobrej mleczarni
me czué¢ zapachu mleka.

W mleczarni powinna by¢ jednostajna temperatura 10°—12° R.
w lecie najwyzej 13° R. Wtym wzgledzie jednak skrupulatnosé
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ma swoje granice: jezeli bowiem trudno utrzymywaé jednostajna
temperature 10°—13° R. to przynajmnie] nie nalezy dopusci¢,
aby spadta ponizej 8° R., albo sie podniosta powyzej 16° R.

(dzie w saganach $mietana podsiada, tam Zadnej Zywnosci
trzymac nie wolno ; nawet mleko kwasne, masto sta¢ tam nie powinno.

W mleczarni nie mozna ani spa¢, ani masta robié; nalezy
sie tez strzec, aby 1 odrobiny mleka nie wyla¢ na posadzke, na
stot, lub gdziekolwiek.

Stoty, na ktéorych sagany stoja, powinny byé powleczone
farba olejna; kurz z nich $ciera si¢ mokra szmata.

W malych gospodarstwach stawiaja sagany z mlekiem albo
w kuchni, albo w izbie mieszkalnej; to sie sprzeciwia
wszelkim prawidtom postepowego gospo-
darstwa nabialowego, takie bowiem umieszczenie wila-
$nie metkom najbardziej sprzyja. Inni checac mleko od szkodli-
wych wyziewoéw ochronié, wstawiaja je w szafe zamknieta. Ci spod
deszczu wpadaja w rynne, gdyz zamykaja przystep tlenowi, wro-
gowl metek, 1 przytrzymuja w szafie wyziewy mleczne metkom
sprzyjajace, ktore nie mogac wznie$¢ si¢ w atmosferg, w towa-
rzystwie metek na powr6t na mleko spadaja. |

Ze sic w mleczarni termometr znajdowa¢ powinien, to rzecz
naturalna 1 — nie droga.

,Co tu zachodu!“ powie niejedna gospodyni, ,ktoby sie
tam tego wszystkiego trzymal, ja 1 bez tego mam masto, 1t. d.“!
— Ba!l... ale masto mastu nie rowne: bez zachodu wiele sie na-
bialu marnuje, a wyrdéb maltej iloser lichego masta strate raczej niz
zysk przynosi; a z zachodu wyniknie zysk znakomity. Zachod ten
tylko na razie wydaje si¢ trudnym; kto si¢ raz weciagnie do
niego, a przekona sie, za daje pozytek, nie bedzie nan narze-
kat. To rozumiem, Ze malo ktory gospodarz jest w stanie urza
dzi¢ sobie mleczarnia pod kazdym wzgledem wzorowa; wszakze
wiedzac, od czego dosadne wyzyskanie nabialu zalezy, zastosuje
powyzsze przepisy ile moznoscl do danych okolicznosei, a pewnie
tego nie pozaluje.

Dziatanie nawozow na rosliny.

Dos$wiadczenie uczy nas, ze ziemia, na ktore) przez diuzszy
szereg lat uprawiamy rosliny, wyczerpuje si¢ w koncu tak, iz
w poréwnaniu do lat dawniejszych coraz lichszy plon wydaje.



